
Menù commerciale a pranzo 
    I primi piatti      €. 

Spaghetti alla chitarra  con sugo all’amatriciana          12 
Pici freschi strascicati cacio e pepe                   13 
Caserecci  di pasta fresca  in stile mediterraneo con polpa di granchio blù           14 

 

I secondi piatti 

Culatello di Zibello con melone                 16 
Millefoglie di vitello tonnato con acciughe e capperi                    14 
Salmone marinato, frutto della passione emulsionato e yogurt          16 
Mozzarella di Battipaglia con pomodoro e basilico          16  
Tartatr scottata con canellini e pomodorini freschi          16 
 
 

 Piatto unico “Vegetariano”€ 18 
 

Mozzarella di Battipaglia con pomodoro di Paestum, Pachino e basilico   
 

Piatto unico di “Terra”  € 23 
Spaghetti alla chitarra  con sugo all’amatriciana 
Nodino di vitello alla brace con patate novelle        

  

Piatto unico di “Pesce” € 24 
Caserecci di pasta fresca in stile mediterraneo con polpa di granchio blù 

Filetto di alici panata alla mediterranea con finocchio croccante   
 

Coperto     € 2.5   Caffè espresso   € 2      
Pane privo di glutine       € 4  Acqua    € 2  
 
(Acqua potabile trattata e gassata conforme ai: D.M. 31/01 – D.M. 25/12 – D. L.gs. 174/04) 

 
 
 

* Prodotti surgelati 
 ** Prodotti di nostra produzione e surgelati tramite abbattimento - *** Prodotti bonificati ai sensi del reg. CE 853/2004 

 
Se soffre di allergie o intolleranze alimentari, lo segnali al nostro personale. 

Saprà mettervi in condizione di evitare i prodotti ai quali è allergico o intollerante 
con le relative “Tabelle Allergeni” 


